
Kalokairi

QUESADILLAS

P  O  O  L  S  I  D  E    F  A  V  O  R  I  T  E  S

B  I  T  E  S

Desde opciones ligeras y refrescantes hasta propuestas más completas para el almuerzo, son la forma perfecta de

acompañar un día de sol, piscina y vistas al Pacífico.

Algunos productos de la carta están sujetos a disponibilidad por temporada.
Impuestos incluidos.

F  R  E  S  H    B  I  T  E  S

Opciones ligeras y refrescantes para disfrutar bajo el sol.

GAZPACHO ANDALUZ

Tomate maduro, pepino, pimiento

y aceite de oliva virgen extra.

HUMMUS
Servido con pan artesanal tostado.

TOSTADAS DE SALMÓN

AHUMADO Y QUESO CREMA

Salmón ahumado, queso crema

y hierbas frescas sobre pan artesanal.

CEVICHE KALOKAIRI

Pesca del día marinada en cítricos con

mango, tomate, cebolla morada.

ENSALADA TROPICAL

DE QUINOA

Quinoa, manzana, vegetales

frescos y vinagreta de frambuesa.

₡6,500

₡3,800

₡3,500

₡11,500

₡8,500

W  A  R  M    B  I  T  E  S

Perfectos para compartir entre cócteles y conversaciones.

CROQUETAS CASERAS ₡8,000

CALAMARES REBOZADOS

CON SALSA KALOKAIRI

₡7,500

CAMARONES AL AJILLO
Camarones salteados en aceite de

oliva, ajo confitado y hierbas

frescas.

TORTILLA DE PATATA ₡5,500

₡9,500

• Camarones, salsa de mango,

coco y habanero, queso fundido

y pico de gallo fresco.

¢ 8,700

• Lomito de res, frijol molido,

queso fundido, pico de gallo y

salsa de piña & chipotle.

¢9,000

TACOS DE ATÚN

DE ALETA AMARILLA

Atún de aleta amarilla, col,

cebolla morada y salsa de

mango y habanero.

₡9,000

KALOKAIRI BURGER

Carne de res, queso de cabra,

lechuga, tomate, cebolla

caramelizada, salsa de mostaza

y hierbas y chips de yuca.

₡10,500

Cremosas y crujientes, doradas al

momento.

Calamares tiernos con nuestra salsa de

la casa, ligeramente dulce y ahumada.

Tortilla española tradicional,

jugosa en su interior y servida

para compartir.

TACOS DE HONGOS

KALOKAIRI

Hongos dorados, frijol molido,

cebolla morada, zanahoria y

salsa de mango.

₡8,500

Live Slow
E  A  T    W  E  L  L

SIDES: 

• Papas fritas

• Guacamole

₡4,000

₡4,500

12:00 2:30PM



Kalokairi

Hojas frescas, salmón ahumado, aguacate, pepinillos, cebolla morada
y vinagreta de maracuyá.

¢11,000ENSALADA DE SALMÓN AHUMADO

S U N S E T  &  D I N N E R

Inspiración mediterránea, sabores de Costa Rica e ingredientes frescos
para disfrutar sin prisa mientras el sol se pone sobre el Pacífico.

P A R A  C O M P A R T I R

CEVICHE KALOKAIRI
Pesca del dia, mango, tomate, cebolla morada y cilantro.

¢11,500

TARTAR DE ATÚN ¢12,500

CAMARONES AL AJILLO ¢9,500

TARTAR DE TOMATE ¢8,500

E N S A L A D A S

ENSALADA TROPICAL DE QUINOA
Quinoa, manzana, vegetales frescos y vinagreta de frambuesa.

¢8,500

ENSALADA TIBIA DE QUESO DE CABRA
Hojas frescas, queso de cabra templado, cebolla caramelizada,
tomate seco, pistachos y miel.

ENSALADA CAMPESINA DE GARBANZOS ¢9,000

Atún de aleta amarilla, mango, aguacate y ponzu.

Salteados en aceite de oliva, ajo confitado y hierbas frescas.

Tomate, aceitunas negras y encurtidos, fresco y aromático.

Garbanzos, tomate, pepino, huevo duro, cebolla morada, aceitunas
negras y hierbabuena, con aliño de limón y comino.

Algunos productos de la carta están sujetos a disponibilidad por temporada. Impuestos incluidos.

¢12,500

CROQUETAS CASERAS ¢7,500

Cremosas y crujientes, doradas al momento.



A R R O C E S  &  P A S T A S

RISOTTO DE MARISCOS
Arroz cremoso con mariscos y aromas del Mediterráneo.

¢14,900

RISOTTO DE HONGOS ¢14,500

Ligeramente picante, con mariscos del Pacífico.

D E L  P A C Í F I C O

TATAKI DE ATÚN
Con cebolla caramelizada y crujiente de arroz.

¢14,500

SALMÓN A LA PLANCHA ¢20,900

PESCA DEL DÍA AHUMADA EN ROMERO
Con verduras salteadas.

D E  L A  T I E R R A

POLLO AL CURRY ¢13,900

Con parmentier de patata y salsa de verduras al vino tinto.

LOMITO DE RES
Con patatas al romero y salsa de piña y chipotle.

¢23,000

Con galleta crujiente de parmesano.

ESPAGUETI MARINERO ¢15,500

Con crema de guisantes y espárragos verdes.

¢22,000

Con arroz de coco.

CERDO AL VINO TINTO ¢14,000

Kalokairi
S U N S E T  &  D I N N E R

Algunos productos de la carta están sujetos a disponibilidad por temporada. Impuestos incluidos.

Live Slow
E  A  T    W  E  L  L
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